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Anadlisis de Riesgo en el Sistema Nacional de Inocuidad y Calidad Alimentaria

Resguardando la salud de los consumidores y la competitividad del sector alimentario en Chile.

Gestion de Riesgos SAG

(control para fa mm realizada por *
inocuidad de ‘
los alimentos)

Sernapesca

de los procedimientos
de las entidades que
hacen...

Una permanente
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y fortalecimiento
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Mejorar los programas de-
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‘Modificar/actualizar RSA
Facilitar el comercio de
alimentos



Herramienta: Proceso de Analisis de Riesgos
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ACHIPIA apoya la gestion entregando informacion con base cientifica, a los
actores relevantes del sistema nacional de inocuidad y calidad alimentaria.

7

Informacién Con
Base Cientifica




En términos de laboratorios, Chile tiene a ...

Y
SILA

Sisterna Integrads de
Laboratorio de Alimentos

Principal Proposito

Apoyar a la gestion de riesgos alimentarios, tanto a la industria, como al sector publico, con
informacion actualizada y estandarizada sobre los laboratorios que realizan analisis en
alimentos y aguas.




El SILA contiene...

hl Distribucion de los laboratorios

Control interna; 2,6%

S I LA Universitario: 25.1%

Sislerna Integrads de

Lahoratoreo de Aiimentos 1 6 7
laboratorios

Pablice: 22.2%

Serviciosa tercerns: 43.1%

.Cont.'o! interno  9.6% .POinco 22.2% -S:-rvk'aosatercems 43.1% .Universitaﬁo 25:1%

torios estan acreditados segun ISO/IEC 17025




e

4 Laboratorios
propios-oficiales

Laboratorios Autorizados
5 agricolas
10 pecuarios

Laboratorios de las Redes oficiales

Laboratorio

autorizados:
25 externos
5 verificacion

(quimicay nutricion, y
microbiologia).

Red de Laboratorios 25,
uno en cada region del
pais (microbiologia,
quimica, biotoxinas
marinas, pesticidas, otras
areas).

24 laboratorios externos
reconocidos.




Areas contenidas

!g ALERGENOS ig BIOTOXINAS MARINAS DIOXINAS Y PCBs EMPAQUETADO ALIMEN._
%) FITOPLANCTON ﬁ MICROBIOLOGIA ORGANISMOS GENETIC._. PARASITOS

ig PLAGUICIDAS ﬁ QUIMICA RADIOLOGICOS SENSORIAL

Proximamente el area quimica se abrira: sumando asi
el area de Alimentos funci icion, y
Biotecnologia.




Los invitamos a ingresar a nuestras herramientas

'y

SILA http://sila.achipia.gob.cl/
q . e ..
ZBML“@ : http://redcientifica.achipia.cl/

g

‘Obic http://observatorio.achipia.gob.cl/

Urearnes e
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http://sila.achipia.gob.cl/
http://redcientifica.achipia.cl/
http://observatorio.achipia.gob.cl/

Muchas gracias!
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